Svatebni kolacky - NEKYNOU

1 kg polohrubé mouky
+ kg masla

4 Zloutky

4 kostky cukru

10 dkg drozdi

Spetka soli

Trochu mléka
Muskdtovy orisek
Trochu citrénové kiry

Do vlazného mléka nadrobime drozdi a zasypeme trochou cukru krupice. Nez nam
vzejde kvdsek, pripravime si na vdl hebo do misy od robota mouku, zméklé mdslo,
Zloutky, cukr, $petku soli, citrénovou kiiru a nastrouhdme muskdtovy orisek
(nemusi byt) priddme kvdsek a zadéldme tésto. Tésto nekyne, hned s nim
pracujeme. Viyvdlime a vykrdjime koldacky, plnime dle libosti, posypeme Zmolenkou
(polohrubd mouka, mdslo, cukr krupice) My jsme pripravili fvarohové s mdakem.




